
Buffet 4:

Vorspeisen:

Butter, Oliven und Brotauswahl

Fischplatte:

Geräucherte Fische, Graved Lachs, Forellencreme, Garnelen und Flußkrebse, Terrine, Fisch

im ganzen gebraten

Ital. Gemüse, Melone mit Schinken, Ruccola mit Parmegiano, Vitello Tonato Entenbrust,

Terrinen, Feldsalat mit Speck und Croutons

Hauptgerichte:

Kalbsrücken am Stück gebraten auf Kräuter Rieslingsauce, mit Nudeln und Gemüse

Poulardenbrust in Tomatensauce mit Butterreis und glacierte Karotten

Filetspitzen in Pfeffersauce mit Bandnudeln und Marktgemüse

Dessert:

Italienische Dessert Auswahl an Saucenspiegel und frischen Früchten,

Käse Auswahl


